Ingrédients LAIT, sel, correcteur d'acidité : acide citrique.
Origine du lait Produit non concerné par le décret
DLC  garantie entrep6t 18 jours
Conditions de conservation Température de conservation: +4°C a +8°C.
a 0 o . . . Code article 90553 01
Galbani Mozzarella "Maxi" 250g sachet individuel = AN 13 5000430135768
DUN 14 08000430813784
OGM Non
lonisation Non
Allergénes Lait et dérivés.
Contaminations croisées Néant
Dimensions de I'UC (L x | x h) (cm) 20,5 X 14 x 3,4
rd rd . . . ‘
Valeurs énergétiques et nutritionnelles moyennes
par portfon B'aRK™™ veaART
Pour 100g deg pour 100g par portion
Energie : 989 kJ 12%
238 kcal 12%
Matiéres grasses : 18 ¢ 26%
dont acides gras saturés : 1259 63%
Glucides : 2049 0,8%
dont sucres : 1049 1,1%
Protéines : 179 34%
Sel : 0,704¢ 12%
Calcium : 320 mg 40%

Conditionnement
. o R Coli
» Mozzarella au bon go(t de lait frais et de creme Ngrﬁsgeed.umtés par colis 8 sachets
¢ A la texture sou_ple et fondf':lntf-,' Dimensions (L x | x h en cm) 396 x 185 x 10,2
« Un format "maxi" 2509 facile a trancher en belles tranches Poids net / brut (kq) 2 (égoutté) / 3,3
cyllndr'lqu,es . Palettisation
* Fabriqué en |ta|'e,- o o Nombre de colis par couche 12
e La mozzarella préférée des italiens Nombre de couches par palette 9
Nombre de colis par palette 108
Dimension (L x| x h en cm) 120 X 80 X 109
Poids net / brut (k_g) 216 (égoutté) / 381

Fromages Italiens

Dénomination légale

Mozzarella
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* AEEorts recommandés pour un adulte type 8400kJ/2000kcal
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