Galbani Mozzarella boule 125g "sachet fraicheur"

Fromages ltaliens

Dénomination légale Mozzarella
Ingrédients LAIT pasteurisé, sel, coagulant, correcteur d'acidité : acide citrique.
Origine du lait Produit non concerné par le décret

DLC garantie entrep6t

32 jours

Conditions de conservation

A conserver entre +4°C et +6°C.

Code article 92452 01
EAN 13 8000430900194
DUN 14 08000430000214
OGM Non
lonisation Non
Allergénes Lait et dérivés.
Contaminations croisées Néant
Dimensions de 'UC (L x | x h) (cm) 9,5 X 8,3 X_42
Valeurs énergétiques et nutritionnelles moyennes &
par portién™ Yo'aBRRT Yo aART™ ;
Pour 100g de 1259 pour 100g par portion
Energie : 1009 kJ 1261kJ 12% 15%
243 kcal 304kcal 12% 15%
@f_ Matiéres grasses : 18g 23g 26% 32%
B Gy dont acides gras saturés : 12,59 169 63% 78%
// W"‘ [ m ”"“ Glucides : 229 2.89 0,8% 1%
5 uod‘z‘.”zlo 900194 dont sucres : 169 2.0g 1,8% 2%
Protéines : 18g 23g 36% 45%
Sel : 0,809 1.00g 13% 17%

* Apports recommandés pour un adulte type 8400kJ/2000kcal
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Conditionnement 5

2

Colisage ;

) ] ) Nombre d'unités par colis 12 unités %

« Et si la mozzarella boule restait fraiche deux fois plus longtemps ? Dimensions (L x | x h en cm) 30 X 20 X 9 =
» Mozzarella au bon godt de lait frais Poids net / brut (kg) 15 / 1,68 w
A . . «Q

« Une texture gouple, une belle tenue a la coupe Palettisation 3
* DLC deux fois plus longue, dans un emballage sans eau Nombre de colis par couche 16 2
* Quverture et manipulation plus facile Nombre de couches par palette 11 5
» Moins d'emballage, moins d'eau, plus éco-responsable Nombre de colis par palette 176 g
Dimension (L x I x h en cm) 120 x 80 x 111 5

Poids net / brut (kq) 264 / 320 Z
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CE / Certifications : IFS, BRC, ISO 14001, 1SO 22000

LCHF - Les Placis - 35230 BOURGBARRE
www.galbani-professionale.fr



